
 

    
Agenda 2020

 

Febrero
12.02.20 14.02.20 21 h. Sevilla Controles preventivos FSPCA para

alimentación humana: PCQI
(SEVILLA)

Abril
21.04.20 21.04.20 5 h. Online Webinar: Curso Etiquetado e

información en productos
alimenticios. 8ª Ed

23.04.20 23.06.20 90 h. Online Curso online: Aplicación del análisis
de peligros y puntos de control
crítico en I.A. 18ª Ed.

Mayo
12.05.20 13.11.20 250 h. Online Curso online: Formación superior en

legislación alimentaria. 16ª Ed.

20.05.20 19.06.20 40 h. Online Curso online: Nuevas tecnologías
para el control de la calidad y
seguridad alimentaria

Junio
03.06.20 05.06.20 20 h. AINIA Curso avanzado de diseño higiénico

de equipos e instalaciones EHEDG
12ª Ed.

http://formacion.ainia.es/
http://www.linkedin.com/company/ainia-centro-tecnologico
http://www.youtube.com/ainiatecnologia?sub_confirmation=1
https://twitter.com/ainiatecnologia
https://www.instagram.com/ainiatecnologia/
https://www.facebook.com/ainiacentrotecnologico
https://learn.dnvgl.com/lmt/clmsCatalogDetails.prMain?site=dnvglext&in_region=es&in_offeringId=43158728&in_language_identifier=es&in_from_module=EXT
http://formacion.ainia.es/web/formacion/oferta-formativa?p_p_id=48_INSTANCE_Q3kW&_48_INSTANCE_Q3kW_iframe_uid=58B63DC767B581BDC12584F1004132AC&title=Webinar--Curso-Etiquetado-e-informacion-en-productos-alimenticios.-8-Ed-&utm_source=ainia-agenda&utm_medium=link&utm_campaign=for20-etiquetado8
http://formacion.ainia.es/web/formacion/oferta-formativa?p_p_id=48_INSTANCE_Q3kW&_48_INSTANCE_Q3kW_iframe_uid=D055A2F25FF474A3C12584E9003C5995&title=Curso-onlineAplicacion-del-analisis-de-peligros-y-puntos-de-control-critico-en-I.A.-18-ed.&utm_source=ainia-agenda&utm_medium=link&utm_campaign=for20-appcc18
http://formacion.ainia.es/web/formacion/oferta-formativa?p_p_id=48_INSTANCE_Q3kW&_48_INSTANCE_Q3kW_iframe_uid=3B79B816D0A09D66C12584F90033464E&title=Curso-on-lineFormacion-Superior-en-Legislacion-Alimentaria.-16-Edicion&utm_source=ainia-agenda&utm_medium=link&utm_campaign=for20-legalimsup16
http://formacion.ainia.es/web/formacion/oferta-formativa?p_p_id=48_INSTANCE_Q3kW&_48_INSTANCE_Q3kW_iframe_uid=BDC93279D3CC72BDC12584CD0043E888&title=Curso-On-line-Nuevas-Tecnologias-para-el-Control-de-la-Calidad-y-Seguridad-Alimentaria&utm_source=ainia-agenda&utm_medium=link&utm_campaign=for20-nnttsegalim
http://formacion.ainia.es/web/formacion/oferta-formativa?p_p_id=48_INSTANCE_Q3kW&_48_INSTANCE_Q3kW_iframe_uid=C387A92E8F48AE59C12584CD00410870&title=Curso-avanzado-de-Diseno-Higienico-de-Equipos-e-Instalaciones-EHEDG--12-Ed.&utm_source=ainia-agenda&utm_medium=link&utm_campaign=for20-ehedg12


30.06.20 30.07.20 70 h. Online Curso online: Etiquetado e
información de productos
alimenticios. 22ª Ed.

Septiembre
15.09.20 13.11.20 70 h. Online Curso online: La innovación a través

del análisis sensorial y la
investigación del consumidor. 5ª Ed.

Octubre
01.10.20 02.10.20 12 h. AINIA Curso presencial:

Internacionalización y legislación
alimentaria: Obligados a entenderse.
6ª Ed.

14.10.20 15.12.20 90 h. Online Curso online: Auditoría de los
sistemas de gestión de seguridad
alimentaria. 1ª Ed.

21.10.20 21.10.20 6 h. AINIA Curso Presencial: Materiales para el
contacto con alimentos (verificación
del cumplimiento de los requisitos
legslativos)

28.10.20 04.12.20 60 h. Online Curso online: Calidad para
laboratorios de microbiología del
sector agroalimentario. 4ª Ed

Noviembre
05.11.20 05.11.20 9 h. AINIA Curso presencial: Fundamentos de

microencapsulación de ingredientes
y principios activos

09.11.20 09.11.20 21 h. AINIA Controles preventivos FSPCA para
alimentación humana: PCQI
(VALENCIA)

19.11.20 20.11.20 12 h. AINIA Curso Presencial: Tratamientos
térmicos de alimentos

http://formacion.ainia.es/web/formacion/oferta-formativa?p_p_id=48_INSTANCE_Q3kW&_48_INSTANCE_Q3kW_iframe_uid=6C9860259ADFE474C12585280037E9C0&title=Curso-on-line-Etiquetado-e-informacion-de-productos-alimenticios.-22-Edicion&utm_source=ainia-agenda&utm_medium=link&utm_campaign=for20-etiquetaonline22
http://formacion.ainia.es/web/formacion/oferta-formativa?p_p_id=48_INSTANCE_Q3kW&_48_INSTANCE_Q3kW_iframe_uid=9AFBAC05DD45B8A6C12584E900337C15&title=Curso-on-lineLa-Innovacion-a-traves-del-analisis-sensorial-y-la-investigacion-del-consumidor.-5-Ed&utm_source=ainia-agenda&utm_medium=link&utm_campaign=for20-sensorial5
http://formacion.ainia.es/web/formacion/oferta-formativa?p_p_id=48_INSTANCE_Q3kW&_48_INSTANCE_Q3kW_iframe_uid=3525CBE5F3893568C12584EF0033FD6B&title=Curso-Presencial-Internacionalizacion-y-Legislacion-Alimentaria-Obligados-a-entenderse.-6-Ed.-&utm_source=ainia-gcalendar&utm_medium=link&utm_campaign=for20-leginternacional6
http://formacion.ainia.es/web/formacion/oferta-formativa?p_p_id=48_INSTANCE_Q3kW&_48_INSTANCE_Q3kW_iframe_uid=81E9A6AC5EE1847FC12584FC004E0AF5&title=Curso-online-Auditoria-de-los-Sistemas-de-Gestion-de-Seguridad-Alimentaria-Ed.1-?utm_source=ainia-agenda&utm_medium=link&utm_campaign=for20-auditoria
http://formacion.ainia.es/web/formacion/oferta-formativa?p_p_id=48_INSTANCE_Q3kW&_48_INSTANCE_Q3kW_iframe_uid=F2DE0A60ABD2B3DCC12584CD0045D1D2&title=Curso-Presencial--Materiales-para-el-contacto-con-alimentos-verificacion-del-cumplimiento-de-los-requisitos-legslativos?utm_source=ainia-agenda&utm_medium=link&utm_campaign=for20-materiales
http://formacion.ainia.es/web/formacion/oferta-formativa?p_p_id=48_INSTANCE_Q3kW&_48_INSTANCE_Q3kW_iframe_uid=D5E02FF96C6CA491C12584E90032C725&title=Curso-online-Calidad-para-laboratorios-de-microbiologia-del-sector-agroalimentario.-4-Ed&utm_source=ainia-agenda&utm_medium=link&utm_campaign=for20-microbiologia4
http://formacion.ainia.es/web/formacion/oferta-formativa?p_p_id=48_INSTANCE_Q3kW&_48_INSTANCE_Q3kW_iframe_uid=F056563CA85629F1C1258500003FB2EC&title=Curso-presencia-Fundamentos-de-Microencapsulacion-de-ingredientes-y-principios-activos&utm_source=ainia-agenda&utm_medium=link&utm_campaign=for20-microencapsulacion
https://learn.dnvgl.com/lmt/clmsCatalogDetails.prMain?site=dnvglext&in_region=es&in_offeringId=44575855&in_from_module=CLMSCOURSECALENDAR.PRMAIN&in_language_identifier=es&in_filter=%26in_locationName%3D%25%26in_rows%3D50%26in_dateFrom%3D01-NOV-20%26in_region%3Des%26in_ddCategory%3D%25%26in_language_logged_out%3Des%26site=dnvglext
http://formacion.ainia.es/web/formacion/oferta-formativa?p_p_id=48_INSTANCE_Q3kW&_48_INSTANCE_Q3kW_iframe_uid=1D437745D074DDDAC12584EB0048BC87&title=Curso-Presencial-Tratamientos-Termicos-de-Alimentos-&utm_source=ainia-agenda&utm_medium=link&utm_campaign=for20-ttermicos


En próximas fechas ...

Workshop internacional en materia de información alimentaria facilitada al consumidor y
materiales en contacto con alimentos
Producción y Uso del Biogás Agroindustrial
Etiquetado e información en productos alimenticios. 8ª Ed (Sevilla)
Riesgos micribiológicos

Planes de formación a medida ...
Haznos llegar tus inquietudes, diseñamos un plan de formación a tu medida

 

 

 

Paz Seligra
Responsable Técnico de Formación
Dpto. Ventas

Contactar 

Suscríbete
a nuestra
actividad
formativa,
eventos y
networking

 

AINIA | c/ Benjamín Franklin 5-11 | Parque Tecnológico de Valencia - 46980 (Paterna) 
www.ainia.es 

    

https://www.ainia.es/contactar-paz-seligra/
http://www.ainia.es/publicamos/suscripcion-innovacion-tecnologia-tendencias/?utm_source=agenda&utm_medium=link&utm_campaign=crm20_suscripcion
https://www.ainia.es/
http://www.linkedin.com/company/ainia-centro-tecnologico
http://www.youtube.com/ainiatecnologia?sub_confirmation=1
https://twitter.com/ainiatecnologia
https://www.instagram.com/ainiatecnologia/
https://www.facebook.com/ainiacentrotecnologico

