SUPERAIII

Desarrollo de procesos de higienizacion inteli-
gentes para superficies abiertas en la industria
alimentaria.

OBJETIVO

Desarrollo de una metodologia que permita ajustar los protocolos de higienizacion en la industria
alimentaria a las necesidades reales en cada situacion y momento, de manera que se optimicen
dichas operaciones, evitando procesos de higienizacion sobredimensionados que conllevan un
consumo de recursos (tiempo, personal, agua, productos quimicos y energia) y una generacion de
residuos excesivos.

IMPACTO EMPRESARIAL

El desarrollo del presente proyecto se fomenta la transferencia de conocimiento en estrategias de
higienizacion al tejido empresarial de la Comunidad Valenciana integrando, tanto al sector de la alimen-
tacion como a otros sectores interesados como son el de la cosmética, el sector ingenieria y fabrican-
tes de equipos. Todo ello redundara en beneficio del desarrollo econdmico y social de la region.

ACTIVIDADES

- Ampliacion del estudio realizado en SUPERAI.
- Estudios preliminares parala aplicacion de la vision hiperespectral en los procesos de higienizacion.
- Diseno banco de pruebasy del plan experimental.

- Realizacion de ensayos para evaluar la viabilidad de la tecnologia de vision espectral como indicador
delinicio/fin del proceso de higienizacion de superficies abiertas.
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